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CORAZON SPUMANTE MOSCATO

INFORMACION TECNICA

TIPO DE VINO: Blanco

ANADA: 2019

PAIS: Espafia

LOCALIZACION: Fuentealbilla Albacete
BODEGA PRODUCTORA: Bodega Iniesta S.L.U.

NOTAS DE CATA

VISTA: En |la copa destaca por su aspecto amarillo palido, con unas burbujas
finas que ascienden lentamente hacia la superficie.

NARIZ: Presenta los aromas caracteristicos de la variedad moscatel,
con recuerdos a flores blancas como el jazmin y notas citricas de gran
complejidad

BOCA: Goza de un excelente equilibrio entre el dulzor de los aztcares de la
uva con las sensaciones de acidez y la tensidn de las burbujas.

ELABORACION

FERMENTACION: Fermentacidn parcial a partir de un mosto conservado
en frio, desarrollada de forma lenta y cuidadosa en depdsito autoclave
mediante el método Granvds.

PERMANENCIA EN BARRICA: Sin barrica

CONSERVACION: En oscuridad a temperatura constante inferior a 12°C.
Humedad de 70-75%. Temperatura de servicio: 4-6°C

ANALISIS QuimIcO

Alc: 5,5% vol. AV: 0,3 gr/l.
PRESION: 5,5 bares a 20°C

AT: 6,5 gr/l. AR: 80-90gr/l PH: 3,2

PREMIOS

VITICULTURA

VARIEDAD DE UVA: Moscatel de Alejandria

EDAD DE LOS VINEDOS: 15-20 afios

FORMACION DEL VINEDO: Espaldera

TERRUNO: Suelos de textura arcillosa-limosa.

OROGRAFIA: Bancales y laderas suaves, Orientacién S/O

ALTITUD: 660-700 m.s.n.m.

CLIMA: Mediterraneo con rasgos continentales. Alta variacion térmica con
pronunciados contrastes entre el dia y la noche. Mds de 3000h de sol al afio.
PLUVIOMETRIA ANUAL: < 400 mm.

IRRIGACION: Sélo en casos extremos.y estados fenolégicos concretos
VENDIMIA: Primera quincena de septiembre
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La gran complejidad realzada por los aromas
amoscatelados hacen de este vino un perfecto
acompainamiento para cualquier momento

de las comidas, especialmente para todo tipo
de postres con la fruta como protagonista y
aperitivos.



