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Bodega Iniesta comienza en los anos 90 cuando José Antonio Iniesta inicia este
proyecto con una plantacién de 10 hectdreas de vifedo. Tras varios anos se
continud su trabajo en la viticultura, aumentando la extensidn viticola hasta las 200
hectareas actuales y més de 14 variedades de uva diferentes.

A principios del afo 2000 nace la idea de construir una bodega para poder
elaborar vinos propios a partir de sus vifiedos. Este suefio se hace realidad en el
afio 2010, cuando culmina la construccién de la bodega en su pueblo natal,
Fuentealbilla.

Bodega y vifedos se encuentran ubicados en Fuentealbilla, en el corazdn de La
Manchuela, entre las cuencas de los rios Cabriel y Jucar, lo que confiere a la zona
un microclima ideal para el cultivo de la vid y para poder disfrutar de sus mejores
caracteristicas.

La bodega usa tecnologia punta en la elaboracidén de vinos combinando la
tradicion y el respeto por las costumbres. Todo esto dirigido por un excelente
equipo técnico de ingenieros agronomos y endlogos de reconocido prestigio,
combinado con la ilusién y esfuerzo de la familia, ofrece como resultado su gama
de vinos de gran calidad. Elaborados con toda la profesionalidad e ilusion.

La filosofia es que cuanto menos intervengamos sobre lo que nos llega de la
naturaleza, cuanto mas respetuosos, mejor calidad y personalidad tendran
nuestros vinos.
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Hoy en dia estamos presentes en mas de 32 paises y actualmente exportamos mas
de 1.000.000 botellas al afo que representa mas de la mitad de la produccién
anual.

Estamos creciendo muy répid nte en todas las redes sociales, y nuestra web
cada vez mas visitada. Somos una de las bodegas con mas seguidores en

visitas guiadas a nues

realizacion de un minicurso de cata impartido por nuestro equipo técnico de
endlogos, que junto con la posibilidad de dormir en nuestra casa rural entre

vinedos, hara las delicias de los amantes del vino.
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Bodega Iniesta cuenta con dos lineas comerciales bien diferenciadas: Finca el
Carril y Corazon loco. Dos formas de concebir la enologia dentro de una misma
filosofia que aldna el respeto por la tradicion aplicando las méas innovadoras
tecnologias en el mundo del vino.

También cuenta con dos marcas comerciales mas distinguidas a nivel
internacional, Minuto 116 y Al.8. Estas marcas estén concebidas y orientadas para
llevar los vinos de Andrés Iniesta hasta las copas de los consumidores mas
aficionados al futbol en cualquier parte del mundo.

En el ocaso del verano, durante las semanas que preceden a la vendimia, se sigue
un riguroso control de los racimos para que la cosecha de las uvas se haga en su
momento éptimo de maduracion.

Recoleccién mecanizada en el caso de las uvas destinadas a elaborar vinos
jovenes, cosecha manual y transporte en cajas de 15 kilogramos para elaborar
vinos de guarda, dos formas diferentes de realizar la vendimia pero con una
apuesta clara por preservar la calidad de las uvas al minimizar los tiempos de
transporte entre la recoleccion en la finca y la llegada a la bodega. La vinificacion,
desarrollada en instalaciones de ultima generacion, estda controlada por un
cualificado equipo técnico que supervisa todo el proceso para que el resultado
sea reflejar la personalidad y la pasion de una familia en unos vinos de reterencia
internacional.






FICHA TECNICA

CORAZON LOCO
corazéntoco  BLANCO

VINO BLANCO.

VARIEDADES
Sauvignon Blanc, Verdejo.

FERMENTACION

Breve maceracion prefermentativa despues de paso por
"Boreal" a 5°C

15 dias con levaduras seleccionadas en deposito de inox con
temperatura controlada.

CATA

Color amarillo pajizo con destellos verdosos, brillante.

En nariz presenta una intensidad aromatica alta, destacan
elegantes y refrescantes notas de hierbas aromaticas, hinojo,

heno cortado vy fruta tropical como el mango v la fruta de la pasion.
En boca destaca una buena acidez, aportando frescura y nervio,
con una agradable estructura.

MARIDAJE

Marisco fresco y pescados blancos. Todo tipo de arroces.
Pastas gratinadas y carnes bancas.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% y oscuridad.
Temperatura de servicio: 6°C.

PRESENTACION

Botella bordelesa élite blanca de 75cl.
Caja de carton de 6 botellas.

B odecga

INIEST

www.bodegainiesta.es

ANDRES
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Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com




corazon LOCO

DETALLES TECNICOS

Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelps:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

FICHA TECNICA |

CORAZON LOCO

B oderc a

INIESTA
BLANCO www.bodegainiesta.es

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Corazén Loco Blanco.

Excelente.

Botella de 75 cl.

Vifiedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Viaril, Corral de las tias.

Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

< 400 mm.

Verdejo, Sauvignon blanc.

Entre 5y 7 anos.

Cordén royat.

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.
Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
14 °c en depositos de acero inox.

1® quincena de Septiembre

13,5% vol.

0,2 gr/l. de &c. acético
6,5 gr/l. de ac. tartarico
4,0 gr/l.

3.3

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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CORAZON LOCO INIEST
corazon LOCO ROSADO www.bodegainiesta.es

VINO ROSADO.

VARIEDADES

o
o
o
@D

FERMENTACION

21 dias con levadura seleccionada, temperatura de fermentacion

controlada. 12 horas de maceracion prefermentativa

después de paso por "Boreal" a 5°C, .
ANDRES
INIESTR

CATA

]

Color rojo cereza claro con matices asalmonados. ;
En nariz destaca su intensidad, con infinidad de notas de f a2
fruta roja, grosella y cereza. En boca se presenta sabroso, [ |
amplio y equilibrado. Destaca su acidez, resultando fresco
y agradable. Su paso por boca es suave y sedoso, con un ANDRES
postgusto afrutado y balsamico. | INIE 5:|- A

"

o —

MARIDAJE

Ensaladas, aperitivos, menestras, pescados y carnes blancas.
corazan Loco

ROSADD

BOBAL
|
| ‘ Puifinde, |rbents

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% y oscuridad.
Temperatura de servicio: 6°C.

PRESENTACION

Botella bordelesa élite blanca de 75¢l.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com




FICHA TECNICA |

CORAZON LOCO
ROSADO

B odecga

INIEST

www.bodegainiesta.es

corazon LOCO

DETALLES TECNICOS

Propietario: Familia Iniesta.
Endlogo: Héctor Martinez.
Nombre del vino: Corazon Loco Rosado.
Calificacion cosecha: Excelente.

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelps:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

Botella de 75 cl.

Vifiedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Carril de Iniesta y Maricubas.

Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

< 400 mm.

Bobal.

Entre 10 y 30 anos.

Cordén royat.

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
15 °c en depositos de acero inox.

2" quincena de Septiembre

13% vol.

0,3 gr/l. de &c. acético
6 gr/l. de ac. tartarico
3,5 gr/l.

3.3

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com




FICHA TECNICA

CORAZON LOCO
corazén LoCo TINTO

VINO TINTO JOVEN.

VARIEDADES
Syrah, Tempranillo.

FERMENTACION

21 dias con levadura seleccionada, temperatura de fermentacion
controlada. Una semana de maceracion prefermentativa
después de paso por "Boreal" a 5°C. Maceracion-fermentacion
durante 2 semanas.

CATA

Este vino es fruto de la mas esperada elaboracion de dos de

las variedades que mejor se han adaptado a nuestra tierra.
Tiene un color rojo violeta intenso, muy atractivo a la vista.
Combina los aromas a frambuesa, cereza y mora del Tempranillo
con las notas a violetas, cacao y regaliz de la potente Syrah.

En boca resalta su franqueza, recordando todas las sensaciones
que encuentras en la nariz. De paso largo, suave y persistente
que hace del vino un placer para todos los sentidos.

MARIDAJE

Vino ideal para carnes rojas, quesos semicurados y todo
tipo de embutidos.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 16°C.

PRESENTACION

Botella bordelesa élite musgo de 75¢l.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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CORAZON LOCO
TINTO

INIEST

www.bodegainiesta.es

corazon LOCO

DETALLES TECNICOS

Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelps:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Corazén Loco Tinto

Excelente.

Botella de 75 cl.

Vifiedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Casilla de Candelo, La Carrasca y Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

< 400 mm.

Tempranillo y Syrah.

Entre 20 y 30 anos.

Cordén royat.

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
25 °c en depositos de acero inox.

1® quincena de Septiembre

13,5% wvol.

0,44 gr/l. de &c. acético
5 gr/l. de ac. tartarico
3,5 gr/l.

3.6

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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CORAZON LOCO INIESTA

corazen Loco BOBAL www.bodegainiesta.es

VINO TINTO.

VARIEDADES

o
o
o
@D

ELABORACION
Maceracion prefermentativa de 5 dias a 8 grados despues de paso

por sisterna Boreal. Maceracion - fermentacion durante 14 dias con
levadura aut6ctona a temperatura controlada de 25 °C.

CATA

Corazon loco bobal se descubre tras un manto profundo de

color rojo cereza con brillantes reflejos violdceos.

Una presencia que queda envuelta por elegantes aromas

a frutos del bosque, con recuerdos a moras, grosellas y
frambuesas. En la boca nos seduce con una agradable impresién
inicial, aportando sensaciones untuosas que quedan armonizadas
con el nervio de una acidez delicada, y la tension de un tanino que
refleja la firmeza del vidurio de bobal.

MARIDAJE

: . . . " corazon Loco
Vino muy versatil de armonizar, apropiado para acompanar L0razon Loce

con todo tipo de quesos, carmnes y guisos.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 16°C.

PRESENTACION

Botella bordelesa élite musgo de 75¢l.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com




corazon LOCO

DETALLES TECNICOS

Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelps:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

FICHA TECNICA

CORAZON LOCO
BOBAL

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Corazon Loco Bobal.

Muy buena.

Botella de 75 cl.

Vifiedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Casilla de Candelo, La Carrasca y Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

< 400 mm.

Bobal.

Entre 70 y 80 anos.

Conduccién en vaso.

Manual.

Vifnas en secano.

14 dias a 25°C en depdsito de acero.

1# quincena de Octubre.

14% vol.

0,45 gr/l. de &c. acético
5,8 gr/l. de ac. tartarico
3,5 gr/l.

3,45

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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CORAZON LOCO INIESTA
corazon LOCo SELECC'ON www.bodegainiesta.es

VINO TINTO.

VARIEDADES
Syrah, Petit Verdot, Tempranillo y Cabernet Sauvignon.

FERMENTACION

15 dias de maceracion prefermentativa despues de paso por

el "Boreal” a 10°C. Otras dos semanas de maceracion-fermentacion.
Temperatura controlada de fermentacion: 27°C.

CATA

Vino elaborado con las variedades Syrah, Petit Verdot,
Tempranillo y Cabernet Sauvignon, con un paso por barrica

de roble francés de 12 meses. De color rojo picota, aroma

muy intenso con recuerdos de frutos rojos muy maduros,

notas a vainilla, regaliz, clavo y toff ee. Tiene una boca elegante,
nos vuelve a regalar la fruta y los tostados de la madera,
combinados con aromas balsamicos. La posible aparicion de ANDRES
precipitados es natural ya que no esta sometido a filtracion IN [ESTA
alguna, indicandonos la calidad y pureza de este vino.

MARIDAJE _ ’

s

Excelente como aperitivo, acompanando a ensaladas, quesos
frescos, Vino ideal para acompanar todo tipo de quesos, COrazan Loco
carnes rojas, guisos y caza.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 18°C.

PRESENTACION

Botella troncoconica verde musgo de 75c¢l.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com




corazon LOCO

DETALLES TECNICOS

Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelps:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

Crianza:

ANALISIS

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Az(car residual:
PH:

FICHA TECNICA

CORAZON LOCO
SELECCION

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Corazon Loco Seleccion

Muy buena.

Botella de 75 cl.

Vifiedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Macaticos y Carril de Iniesta.

Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

< 400 mm.

Syrah, Petit Verdot, Tempranillo y Cabernet Sauvignon.

Entre 20 y 30 anos.
Cordén royat.
Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

B ode

Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
12 meses en barricas de roble (100% francés) de 300 I.

2" quincena de Octubre
12 meses en botellero en bodega

14,50% vol.

0,59 gr/l. de ac. acético
5,0 gr/l. de ac. tartarico
4 gr/l.

3,6

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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CORAZON LOCO INIESTA
corazon LOCo PREN”UM www.bodegainiesta.es

VINO TINTO.

VARIEDADES
Syrah, Petit Verdot y Cabernet Sauvignon.

FERMENTACION

15 dias de maceracion prefermentativa despues de paso por
el "Boreal” a 10°C. Otros 20 dias de maceracion-fermentacion.
Temperatura controlada de fermentacion: 28°C.

panorls
INIESTa

CATA

Representa toda la pasion, esfuerzo, dedicacion y amor con el
que la familia Iniesta ha trabajado la tierra. Aromas a incienso,
cacao, clavo, regaliz y fruta muy madura acompanan a una boca
aterciopelada, golosa e intensa. La posible aparicion de
precipitados es natural ya que no esta sometido a filtracion P
alguna, indicandonos la calidad y pureza de este vino. INIESTA

Vino ideal para acompanar quesos curados, carnes rojas,

cocidos, quisos y caza. COrazon Loco

MARIDAJE

PREMILM

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 18°C.

PRESENTACION

Botella troncoconica verde musgo de 75c¢l.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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CORAZON LOCO
PREMIUM

B odecga

INIEST
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corazon LOCO

DETALLES TECNICOS

Propietario: Familia Iniesta.

Endlogo: Héctor Martinez.

Nombre del vino: Corazon Loco Premium

Calificacion cosecha: Muy buena.

Presentacion: Botella de 75 cl.

Procedencia: Vifiedos en propiedad.

Region: La Manchuela.

Municipio: Fuentealbilla.

Parcelas: Macaticos, Finca el Carril y Carril de Iniesta.

Suelos: Textura arcillosa-limosa.

Orografia: Bancales y laderas suaves.

Orientacion: Morte-Sur

Altitud: 770 m de altitud.

Clima: Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

Pluviometria anual: < 400 mm.

Variedades de uva: Syrah, Petit Verdot y Cabernet Sauvignon.

Edad de las cepas: 30 anos.

Estilo de poda: Cordén royat.

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

Crianza:

ANALISIS

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
28

2" quincena de Octubre

18 meses en barricas de roble (100% francés) de 300itr.
12 meses en botellero en bodega

Alcohol: 15% wvol.

Acidez volatil: 0,60 gr/l. de ac. acético
Acidez total: 5,0 gr/l. de ac. tartarico
Azlcar residual; 2.8 gr/l.

PH: 3,7

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana

TH.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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B odecga

DULCE CORAZON INIEST
corazon LOCO BLANCO www.bodegainiesta.es

VINO SEMIDULCE.

VARIEDADES
Moscatel de Alejandria.

FERMENTACION

Breve maceracion pelicular despues de paso por “Boreal” 5°C.
Fermentacion 15 dias con levaduras seleccionadas en deposito
de acero inoxidable con temperatura controlada, 13°C.

Parada de fermentacion mediante paso por filtro tangencial.

ANGAES
IMIESTE

CATA

Vino elaborado con la variedad Moscatel. De color amarillo pajizo ~
con tonos grisaceos. En nariz resulta muy atractivo, limpio y

aromatico. Destaca su complejidad, combinando su caracter

frutal a pomelo y manzana. Con un fondo floral en el cual

predomina el hinojo.

En boca se muestra elegante, fresco y sorprendente, con INEEHSHT A
recuerdos a mandarina y a pétalos de rosa. Dulzor equilibrado e e o o ot
y duradero.

MARIDAJE

Vino semidulce ideal para acompanar platos ligeros y aperitivos.
Delicioso con postres.
DULCE COrazin

L CATEL

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 4-7°C.

PRESENTACION " D

Botella bordelesa élite blanca de 50c.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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INIEST

www.bodegainiesta.es

corazon LOCO

DETALLES TECNICOS

Propietario: Familia Iniesta.
Endlogo: Héctor Martinez.
Nombre del vino: Dulce Corazdn Blanco.
Calificacion cosecha: Excelente.

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelps:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

Botella de 50 cl.

Vifiedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Finca El Carril.

Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

< 400 mm.

Moscatel de Alejandria.

Entre 15y 20 anos.

Cordén royat.

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
13°C en depositos de acero inox.

1® quincena de Septiembre

8% vol.

0,2 gr/l. de &c. acético
6,5 gr/l. de ac. tartarico
40 gr/l.

3,10

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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CORAZON LOCO
BLANCO

0,75l

Sauvignon Blang, Verdajo

CORAZON LOCD
BOBAL

INIESTA

o —
CORAZON LOCO MIEE b CORAZON LOCO
TINTO ROSADD
0,751 E 0,751
Tempranillo, Syrah AR 110 Bohal
=
] M

|

0,75 L
Bobal

4 mases [

CORAZON LOCO
SELECGION

0,751

Tempranille, Syrah,
Patit Vardat,
Cabarnat Sauvignon

12 mesas [[])

DULGE CORAZON
BLANCOD

0,50 L
Moscatel de Alajandria

CORAZON LOCD
PREMILIM

0,751
Syrah, Patit Vardot,
Cabarnat Sauvignon

16 meses [[J)



rINCA EL CARRIL



FICHA TECNICA i

B o d

FINCA EL CARRIL INIESTA

FINCA EL CARRIL BLANCO www.bodegainiesta.es

VINO BLANCO.

VARIEDADES
Chardonnay.

FERMENTACION

Breve maceracion prefermentativa después de su paso por el
“Boreal” a 5°C. La fermentacion tiene lugar en depositos de acero
inoxicable a temperatura controlada y con levaduras seleccionadas.

ANDRES

INIESTA

CATA

En la gama Finca el Canril entran los vinos con mas personalidad

y que mas se identifican con el territorio, en este caso, se trata

de la Casla Macabeo, que en Manchuela se expresa en todo su
esplendor, con una maduracion lenta y completa.

Con una complejidad asombrosa, es un vino personal, mimetizado
con el terroir, donde los toques de fruta fresca se mezclan con la =

sutileza de la flor b!anca, frescura y longitud en boca y sobre todo NIE EFTF::-‘
una buena evolucion en el tiempo, adquiriendo matices it avs ke
sorprendentes y sensaciones complejas.

£
i

MARIDAJE

Perfecto para quesos, foie, mariscos y pescados.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C,
gin que le dé la luz directamente. Temperatura de servicio
es de 6-8°C.

PRESENTACION

Botella borgona verde musgo de 75cl.
Caija de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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rINCA EL CARRIL

DETALLES TECNICOS

Propietario: Familia Iniesta.

Endlogo: Héctor Martinez.

Nombre del vino: Finca el Carril Blanco.

Calificacion cosecha: Excelente.

Presentacion: Botella de 75 cl.

Procedencia: Vifiedos en propiedad.

Region: La Manchuela.

Municipio: Fuentealbilla.

Parcelas: Viaril.

Suelos: Textura arcillosa-limosa.

Orografia: Bancales y laderas suaves.

Orientacion: Sur-Oeste.

Altitud: 770 m de altitud.

Clima: Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

Pluviometria anual: < 400 mm.

Variedades de uva: Chardonnay.

Edad de las cepas: Sobre 30 anos.

Estilo de poda: Cordén royat.

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
14 °C en depositos de acero inox.

1® quincena de Septiembre.

Alcohol: 13% vol.

Acidez volatil: 0,2 gr/l. de ac. acetico
Acidez total: 5,9 gr/l. de ac. tartarico
Azucar residual: 4 gril.

PH: a3

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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FINCA EL CARRIL ROBLE www.bodegainiesta.es

VINO TINTO.

VARIEDADES
Tempranillo, Petit Verdot, Syrah.

FERMENTACION

21 dias con levadura seleccionada, temperatura de fermentacion:
26°C. Una semana de maceracion prefermentativa después de
paso por “Boreal” a 5°C. Maceracion-fermentacion durante 2 semanas.

CATA

Vino elaborado con variedades Tempranillo, Petit Verdot y Syrah.
De color cereza oscuro, vivo. Intensidad aromatica alta.
Conjugando fruta madura con tostados, vainilla y coco resultado
de su paso por roble americano. En boca es fresco y untuoso,
con taninos suaves y pulidos, con notas frutales deliciosas.

Complejo y elegante con un final largo y equilibrado. l;:l’“"”m
- |

MARIDAJE

Vino ideal para cordero manchego asado, guisaos, todo tipo de
quesos y carmes rojas.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 18°C.

PRESENTACION

Botella bordelesa élite verde musgo de 75cl.
Caija de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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rINCA EL CARRIL

DETALLES TECNICOS

Propietario: Familia Iniesta.

Endlogo: Héctor Martinez.

Nombre del vino: Finca el Carril Roble.

Calificacion cosecha: Muy buena.

Presentacion: Botella de 75 cl.

Procedencia: Vifiedos en propiedad.

Region: La Manchuela.

Municipio: Fuentealbilla.

Parcelas: La Higuera, Mocoticos, Carril de Iniesta.

Suelos: Textura arcillosa-limosa.

Orografia: Bancales y laderas suaves.

Orientacion: Sur-Oeste.

Altitud: 770 m de altitud.

Clima: Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

Pluviometria anual: < 400 mm.

Variedades de uva: Tempranillo, Petit Verdot y Syrah.

Edad de las cepas: Entre 20 y 30 anos.

Estilo de poda: Cordén royat.

Técnicas de cultivo:

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

Irrigacion: Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
Fermentacion: 26 °C en depositos de acero inox.
Crianza: 6 meses en barricas de roble americano tostado medio.

Fecha de vendimia:

1% quincena de Octubre.

Alcohol: 14% vol.

Acidez volatil: 0,44 gr/l. de ac. acetico
Acidez total: 4,75 gr/l. de ac. tartarico
Azicar residual: 2,6 gr/l.

PH: 35

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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FINCA EL CARRIL
sINncAacL carril - HECHICERO

VINO TINTO.
VARIEDADES

Syrah, Petit Verdot, Tempranillo, Cabernet Sauvignon.

FERMENTACION

30 dias; 15 dias de maceracion prefermentativa después de paso
por el “Boreal”. Temperatura de fermentacion: 27°C.
Maceracion-fermentacion durante 2 semanas. Crianza en barrica.
12 meses en barricas de roble (80 % frances, 20% americano).
Barricas de 300 .

CATA

Este vino ha sido seleccionado de nuestras mejores parcelas;

La Higuera, Finca El Carril y Carril de Iniesta. Un vino de corte modemo,

con influencias mediterraneas, calido que combina perfectamente la fruta y su
estructura. Tiene una nariz muy potente y expresiva donde armonizan los frutos
rojos, notas especiadas y un toque elegante de toffee y recuerdos de cacao,
fruto de su paso durante 12 meses por barricas de roble francés nuevas.

Tiene una boca carnosa, estructurada, con unos taninos elegantes como
resultado de un rendimiento equilibrado en campo, una larga maceracion y una
cuidadosa crianza. La posible aparicion de precipitados es natural ya que no
esta sometido a filtracion alguna, indicandonos la calidad y pureza de este vino.

MARIDAJE

Vino ideal para acompaiiar arroces, todo tipo de quesos, carnes
rojas, guisos y caza.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 18°C.

PRESENTACION

Botella troncocdnica verde musgo de 75 cl.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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Propietario:
Enologo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Frocedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelos:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:

Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:
Crianza:

Fecha de vendimia:

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

FICHA TECNICA

FINCA EL CARRIL
HECHICERO

DETALLES TECNICOS

B odecga

INIEST

www.bodegainiesta.es

Familia Iniesta.

Hector Martinez.

Finca el Carril Hechicero.

Muy buena.

Botella de 75 cl.

Vinedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

La Higuera, Finca El Carril y Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Morte.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud, Mas de 3000
horas de sol al ano.

< 400 mm.

Tempranillo, Petit verdot, Syrah y Cabernet Sauvignon.
Entre 20 y 30 afios.

Cordan royat.

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
27 °c en depositos de acero inox.

12 meses en barricas de roble francés y americano
tostado medio

1% quincena de Octubre

14,50% vol.

0,55 gr/l. de ac. acetico
5,6 gr/l. de ac. tartarico
3 gr/l.

a5

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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VINO BLANCO FERMENTADO EN BARRICA.

vAHIEDADa

Chardonnay

FEHMENTAM

Fermentacion en barrica de roble francés de 3001

Breve maceracion prefermentativa después de paso por
“Boreal” a 5°C. 15 dias con levadura seleccionada con
temperatura controlada.

e

Vino elaborado con la variedad Chardonnay.

Nace de la pasion y trabajo de la familia Iniesta-Lujan,
resultado de la seleccion de sus mejores uvas.

Ha fermentado en barricas de roble frances, aportandole

a la elegante Chardonnay cuerpo, untuosidad, complejidad
y estructura, sumandose una gran intensidad aromatica a
flores blancas y frutos de hueso.

MARIDAJ E';‘

Perfecto con quesos de pasta blanda y curados, ahumados,
patés, carnes blancas, arroces y pescados de salsa suave.

RECOMENDACION

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% y oscuridad.
Temperatura de servicio: 6°C.

PHEEEHTAE'M

Botella bordelesa élite verde musgo de 75¢cl.
Corcho natural flor.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espaia
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Propietario: Familia Iniesta.

Endlogo: Hector Martinez.

Nombre del vino: Finca el Carril Valeria.
Calificacion cosecha: Excelente.

Presentacion: Botella de 75 cl.
Procedencia: Vinedos en propiedad.
Region: La Manchuela.

Municipio: Fuentealbilla.

Parcelas: Viaril, Corral de las tias.
Suelos: Textura arcillosa-limosa.
Orografia: Bancales y laderas suaves.
Qrientacion: Sur-Qeste.

Altitud: 770 m de altitud.

Clima: Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de

temperatura dia/noche por su altitud.
Mas de 3000 horas de sol al afio.

Pluviometria anual; < 400 mm.

Variedades de uva: Chardonnay

Tipo de cepa: Entre 15y 30 afos.

Edad de las cepas: Cordon royat.

Estilo de poda: Maquinaria agricola adaptada a la orografia.

Técnicas de cultivo: Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.
Irrigacion: Barricas de roble francés.

Crianza: 5 meses en barricas nuevas de

Fermentacion: roble.

Fecha de vendimia

: 12 gquincena de Septiembre.

anausis T

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

13% vol.

0,2 gr/l. de ac. acético
5,5 gr/l. de ac. tartarico
2,50 gr/l.

34
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VINO TINTO CRIANZA.

FEHMENTKM

Realizamos dos semanas de maceracion prefermentativa a
5 °C después de paso por “Boreal”.
Maceracion-fermentacion durante 2 semanas con levadura
seleccionada a temperatura controlada de 26 grados.

e

Color rojo intenso, muy concentrado, con reflejos muy vivos y violaceos,

que incluso tifien su fina y lenta lagrima. La nariz nos apunta una fruta roja muy
nitida (frambuesa, arandano), que se adorna con elegantes tostados y tofees

y un recuerdo final de regaliz negro. En boca nos ataca con potencia,
mostrandonos de entrada una buena acidez, vemos un tanino potente, buen
ejemplo de la rusticidad de la Bobal, que progresivamente se nos va alargando
en la boca, dando en la retronasal toda la expresion brutal de la fruta, mucha
longitud y postgusto que nos lleva a los recuerdos de la hoja de higuera de los
rios mediterraneos, en definitiva una afiada muy concentrada y expresiva.

INESTA

Fan

MARDAJE B L*H;FEH

Vino ideal para acompanar arroces, todo tipo de quesos,
carnes rojas, guisos y caza.

HECOMEN' CION

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 18°C.

PHEEENTAGIW

Caja de carton de 6 o 12 botellas.
Botella troncoconica verde musgo de 75cl.

Citra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espafia

TIf.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 - www.bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com




Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:
Calificacion cosecha:
Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:

Suelos:
Orografia:
Qrientacion:
Altitud:

Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Tipo de cepa:

Edad de las cepas:
Estilo de poda:
Técnicas de cultivo:
Irrigacion:
Fermentacion:
Fecha de vendimia:

Mi&ls._
Alcohol:

Acidez volatil:

Acidez total:

Azucar residual:

PH:

FICHA TECNIC

pAa0LO ANDREA  FINCA EECARES
| PAOLO ANDREA

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Finca el Carril Paolo Andrea.

Muy buena.

Botella de 75 cl.

Vinedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Casilla de Candelo, La Carrasca y Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.
Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud.
Mas de 3000 horas de sol al ano.

< 400 mm.

Bobal.

Vaso.

Entre 70 y 80 anos.

Conduccion en vaso.

Manual.

Vinas en secano.

26°C en depositos de acero inox.

12 quincena de Octubre.

14% vol.

0,55 gr/l. de ac. acético
5,5 gr/l. de ac. tartarico
0,4 gr/l.

35
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AnBRi1
Ml 3TH

FINGA EL GRRRIL
ROBLE

0,751
Tempranills, Syrah
Petit Verdot

& meses ([ ]

FINCA EL CARRIL
HECHICERD

0,751
Tempranillo, Petit Verdot,
Syrah, Caberneét Sauvignan

12 mases [l:[l]

FINCA EL CARRIL
VALERIA

0,751,
Chardonnay

Fermentado en
barrica deé rable
francés

B o d e g a
INIESTA

FINGA EL GARRIL
BLANCD

0,751
Chardonnay

FINCA EL CARRIL
PAOLD ANDREA

0,751
Bobal

12 meses [J
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VINO BLANCO.

VARIEDADES

Sauvignon Blanc, Verdejo.

FERMENTACION

Breve maceracion prefermentativa despues de paso por "Boreal"
a 5°C. 15 dias con levaduras seleccionadas en depdsito de inox.
con temperatura controlada.

CATA

k

Color amarillo pajizo con destellos verdosos.

En nariz destacan elegantes y refrescantes notas
de fruta tropical como la pina. En boca destaca una

buena acidez, aportando frescura.

MARIDAJE

Marisco fresco y pescados blancos. Todo tipo de arroces.
Pastas gratinadas y carnes blancas.

ok MR BLANG VERDE. O

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 16°C.

PRESENTACION -, ! .

Botella bordelesa élite verde e 75¢l.
Caja de carton de 6 botellas.

|
(
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DETALLES TECNICOS

Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelps:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

FICHA TECNICA

BLANCO

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Al8 Blanco

Excelente.

Botella de 75 cl.

Vifiedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Viaril, Corral de las Tias y Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

< 400 mm.

Sauvignon Blanc y Verdejo

Entre 20 y 30 anos.

Cordén royat.

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

B ode

INIEST

www.bodegainiesta.es

Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.

16 “c en depositos de acero inox.
1® quincena de Septiembre

12,59% vol.

0,2 gr/l. de &c. acético
6,5 gr/l. de ac. tartarico
3,5 gr/l.

32
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AL8 INIESTA
TI NTO www.bodegainiesta.es

VINO TINTO JOVEN.

VARIEDADES
Syrah, Tempranillo.

FERMENTACION

21 dias con levadura seleccionada, temperatura de fermentacion
controlada. Una semana de maceracion prefermentativa
después de paso por "Boreal" a 5°C. Maceracion-fermentacion
durante 2 semanas.

CATA

Color picota intenso con reflejos violaceos.

En aroma resaltan frutas maduras como la frambuesa
y la grosella. Destaca el aroma a violeta que proviene
de la variedad Syrah y que contrasta con matices de
fruta roja y regaliz del Tempranillo.

MARIDAJE

Embutidos, todo tipo de arroces y quesos, carnes blancas.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% y oscuridad.
Temperatura de servicio: 16°C.

PRESENTACION

Botella bordelesa élite verde e 75¢l.
Caja de carton de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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DETALLES TECNICOS

Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelps:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Fermentacion:

Fecha de vendimia:

Alcohol:

Acidez volatil:
Acidez total:
Azucar residual:
PH:

FICHA TECNICA

TINTO

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Al8 Tinto

Excelente.

Botella de 75 cl.

Vifiedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Casilla de Candelo, La Carrasca y Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afio.

< 400 mm.

Tempranillo y Syrah.

Entre 5 y 30 anos.

Cordén royat.

Maquinaria agricola adaptada a |a orografia.

B ode

INIEST
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Solo en casos extremos y estados fenolicos concretos.

25 “c en depositos de acero inox.
1® quincena de Octubre

13,5% vol.

0,44 gr/l. de &c. acético
5 gr/l. de ac. tartarico

4 gr/l.

34
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VINO TINTO.
VARIEDADES

Syrah, Petit Verdot, Tempranillo y Cabernet Sauvignon.

FERMENTACION

15 dias de maceracion prefermentativa despues de paso por
el "Boreal" a 10°C. Otras dos semanas de maceracion-fermentacion.
Temperatura controlada de fermentacion: 27°C.

CATA

Vino elaborado con las variedades Syrah, Petit Verdot,
Tempranillo y Cabernet Sauvignon, con un paso por barrica

de roble francés de 12 meses. De color rojo picota, aroma

muy intenso con recuerdos de frutos rojos muy maduros,

notas a vainilla, regaliz, clavo y toff ee. Tiene una boca elegante,
nos vuelve a regalar la fruta y los tostados de la madera,
combinados con aromas balsamicos. La posible aparicion de
precipitados es natural ya que no esta sometido a filtracion
alguna, indicandonos la calidad y pureza de este vino.

MARIDAJE

Excelente como aperitivo, acompanando a ensaladas, quesos
frescos, Vino ideal para acompanar todo tipo de quesos,
carmes rojas, guisos y caza.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% vy oscuridad.
Temperatura de servicio: 18°C.

PRESENTACION

Botella troncocdnica verde musgo de 75¢l.
Caja de cartdn de 6 botellas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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DETALLES TECNICOS

Propietario: Familia Iniesta.
Enologo: Hector Martinez.
Nombre del vino: Al8 Seleccion
Calificacion cosecha: Muy buena.

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelos:
Orografia:
Qrientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:
Técnicas de cultivo:
Irrigacion:
Fermentacion:
Fecha de vendimia:
Crianza:

Alcohol:

Acidez volatil:
Aridez total:
Azucar residual:
PH:

Botella de 75 cl.

Vinedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Mocoticos y Carril de Iniesta.

Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al afo.

< 400 mm.

Syrah, Petit Verdot, Tempranillo y Cabernet Sauvignon.
Entre 15 y 30 afios.

Cordon royat.

Magquinaria agricola adaptada a la orografia.

Solo en casos extremos y estados fendlicos concretos.
12 meses en barricas de roble (100% frances) de 300ltr.
2* quincena de Octubre

12 meses en botellero en bodega

14% vol.

0,44 gr/l. de ac. acético
5,0 gr/l. de ac. tartarico
2,5 gr/l.

3,6

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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L BLANCO www.bodegainiesta.es

VINO BLANCO.

VARIEDADES

Macabeo y Chardonnay

FERMENTACION

Breve maceracion prefermentativa después de paso
por “Boreal” a 5°C. 15 dias con levaduras seleccionadas en
deposito de inox con temperatura controlada.

CATA

5

Vino de color amarillo palido. Brillante, cristalino con ligeros
destellos verdosos. Nariz rica, intensa, fregca, expresiva y muy
varietal. Predominan los aromas a flores y frutas blancas,
manzana; y pera, citricos y con notas minerales. En boca es
fresco y goloso, buena acidez, algo graso, final largo y sabroso.

MARIDAJE

Excelente como aperitivo, acompanando a ensaladas,
guesos frescos, pescados, mariscos y todo tipo de arroces.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% y oscuridad.
Temperatura de servicio: 6°C

PRESENTACION

Botella bordelesa lux natura blanca de 75cl.
Caja de carton de 6 botsllas.

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1.5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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DETALLES TECNICOS

Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelos:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:
Técnicas de cultivo:
Irrigacion:
Fermentacion:
Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:

Acidez volatil;
Acidez total:
Aztcar residual:
PH:

MINUTO 116
BLANCO

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Minuto 116 Blanco

Excelente.

Botella de 75 cl.

Vinedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Viaril, Corral de las tias y Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterrdneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al ano.

< 400 mm.

Macabeo y Chardonnay

20 anos.

Cordon royat.

Maquinaria agricola adaptada a la orografia.

B ode s
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INIEST

Solo en casos extremos y estados fendlicos concretos.

15 dias a 14°C en depdsitos de acero inox.
1% quincena de Septiembre.

11,5 % vol.

0,33 gr/l. de ac. acético
6 gr/l. de ac. tartarico

4,0 gr/l.

3,20

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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_ MINUTO 116
®  TINTO

VINO TINTO JOVEN.

VARIEDADES

100% Tempranillo.

FERMENTACION

21 dias con levadura seleccionada, temperatura de
fermentacion controlada.

Una semana de maceracion prefermentativa después de paso
por “Boreal” a 5°C.

Maceracion-fermentacion durante 2 semanas.

CATA

Intensidad aromatica alta, nariz muy limpia con una gran
carga frutal, fresa, frambuesa con notas de regaliz negro.
La entrada en boca es muy suave y golosa, con una buena
persistencia.

MARIDAJE

Vino ideal para carnes rojas, quesos semicurados y todo
tipo de embutidos.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% y oscuridad.
Temperatura de servicio: 16°C

PRESENTACION

Botella bordelesa lux natura verde musgo de 75cl.
Caja de cartdn de 6 botellas.

B ode r :
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DETALLES TECNICOS

Propietario:
Endlogo:
Nombre del vino:

Calificacion cosecha:

Presentacion:
Procedencia:
Region:
Municipio:
Parcelas:
Suelos:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:
Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:
Técnicas de cultivo:
Irrigacion:
Fermentacion:
Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:

Acidez volatil;
Acidez total:
Aztcar residual:
PH:

MINUTO 116
TINTO

Familia Iniesta.

Héctor Martinez.

Minuto 116 Tinto.

Excelente.

Botella de 75 cl.

Vinedos en propiedad.

La Manchuela.

Fuentealbilla.

Casilla de Candelo, La Carrasca y Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.

Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.

770 m de altitud.

Caracter mediterrdneo, con mucha diferencia de
temperatura dia/noche por su altitud. Mas de 3000
horas de sol al ano.

< 400 mm.

Tempranillo,

Entre 20 y 30 afios.

Cordon royat.

Maquinaria agricola adaptada a la orografia.

B ode s
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Solo en casos extremos y estados fendlicos concretos.

21 dias a 25°C en depdsitos de acero inox.
1% quincena de Octubre.

13,5 % vol.

0,44 gr/l. de ac. acetico
5,5 gr/l. de ac. tartarico
4 gr/l.

3,6

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Espana
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BLANCO

VINO ESPUMOSO BLANCO.
VARIEDADES

Macabeo y Verdejo.
ELABORACION

Para afianzar la filosofia de la familia Iniesta Lujan de buscar nuevos
vinos aplicando las ultimas innovaciones tecnologicas desde el
respeto a las tradiciones en viticultura y enclogia, Bodega Iniesta ha
desarrollado una nueva linea de espumosos elaborados por el método
“Charmat”.

La elaboracidn de un vino base que preserva el caracter de nuestro
“terroir” se acompana de una segunda fermentacion desarrollada de
forma lenta y cuidadosa en autoclave, cuyo resultado es la obtencion
de un vino espumoso de gran calidad

CATA

Corazén Spumante Blanco se presenta en la copa con una aspuma fina
y persistente debida a la lenta fermentacion y la larga crianza sobre

lias. Del perfume destacamos la complejidad de las distintas
variedades que componen el ensamblaje, encontrando

olores de flores blancas tipicas del Macabeo.

MARIDAJE

Armaonizan con una amplia gama de alimentos, como ensaladas,
todo tipo de arroces, mariscos y pescados. Son vinos ideales para
acompaiiar durante el aperitivo, en el desamollo de la comida

e incluso con el postre.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% y oscuridad.
Temperatura de servicio: 6-8°C.

PRESENTACION

Botella SP Collio, color verde musgo . Caja de cartén de 6 botellas

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Esparia
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SPUMAN

BLANCO

DETALLES TECNICOS
Propietario: Familia Iniesta.
Endlogo: Héctor Martinez.
Nombre del vino: Corazon Spumante Blanco.
Calificacion cosecha: Muy buena.
Presentacion: Botella de 75 cl.
Procedencia: Vifedos en propiedad.
Region: La Manchuela.
Municipio: Fuentealbilla.
Parcelas: Viaril y Corral de las Tias
Suelos: Textura arcillosa-limosa.
Orografia: Bancales y laderas suaves.
Orientacion: Sur-Oeste.,
Altitud: 770 m de altitud.
Clima: Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de

temperatura dia‘/noche por su altitud.
Mas de 3000 horas de sol al afio.

Pluviometria anual: < 400 mm.
Variedades de uva: Macabeo y Verdejo.
Tipo de cepa: Vaso.

Edad de las cepas: Entre 10 y 30 afios.
Estilo de poda: Conduccion en vaso.
Técnicas de cultivo: Manual.

Irrigacion: Vinas en secano.
Elaboracion: Método “Granvas”

Fecha de vendimia:

2% quincena de Agosto.

ANALISIS
Alcohol: 11,5% vol.
Acidez volatil: 0,3 gr/l. de ac. acético
Acidez total: 6 gr/l. de ac. tartarico
PH: 3.0
Presion: 5.8 bares a 20°C

Ctra. Fuentealbilla = Villamalea, km 1,5 - 02260 Fueniealbilla (Albacete) Espana
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ROSADO
VINO ESPUMOS0O ROSADO.
VARIEDADES
Bobal.
ELABORACION

Para afianzar la filosofia de la familia Iniesta Lujan de buscar nuevos
vinos aplicando las ultimas innovaciones tecnologicas desde el
respeto a las tradiciones en viticultura y enclogia, Bodega Iniesta ha
desarrollado una nueva linea de espumosos elaborados por el método
“Charmat”.

La elaboracidn de un vino base que preserva el caracter de nuestro
“terroir” se acompana de una segunda fermentacion desarrollada de
forma lenta y cuidadosa en autoclave, cuyo resultado es la obtencion
de un vino espumoso de gran calidad

CATA

Corazén Spumante Rosado se muestra en la copa con un color pétalo
de rosa palido, burbuja fina y persistente. Aromaticamente destaca
por su gran complejidad, con recuerdos a granada y frambuesa,
realzando las mejores cualidades de la Bobal. En boca encontramos
un perfecto equilibrio entre el nervio que aporta una burbuja muy

fina, y las sensaciones de volumen y untuosidad fruto de una larga
crianza sobre lias

MARIDAJE

El frescor acido con el que se presenta en boca propicia la
asociacion con pastas, ensaladas, y arroces. Su atractivo tono rosa
muy palido armoniza con mariscos, una gran variedad de entrantes
e incluso con deliciosos postres.

RECOMENDACIONES

Conservar a temperatura constante e inferior a 16°C.
Humedad de 70-75% y oscuridad.
Temperatura de servicio: 6-8°C.

PRESENTACION

Botella SP Collio, color verde musgo . Caja de cartén de 6 botellas

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Esparia
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DETALLES TECNICOS

Propietario:
Enologo:
Nombre del vino:
Calificacion cosecha:
Presentacion:
Procedencia:
Regian:
Municipio:
Parcelas:
Suelos:
Orografia:
Orientacion:
Altitud:

Clima:

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Tipo de cepa:

Edad de las cepas:
Estilo de poda:
Teécnicas de cultivo:
Irrigacion:
Elaboracion:

Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:
Acidez volatil:
Acidez total:
PH:

Presion:

Ctra. Fuentealbilla = Villamalea, km 1,5 - 02260 Fueniealbilla (Albacete) Espana

F

SPUMAN

ROSADO

Famiilia Iniesta.
Hector Martinez.

Corazdn Spumante Rosado.

Muy buena.
Botella de 75 cl.

Vifedos en propiedad.

La Manchuela.
Fuentealbilla.

Maricubas, Carril de Iniesta.
Textura arcillosa-limosa.
Bancales y laderas suaves.

Sur-Oeste.
770 m de altitud.

Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de
temperatura dia‘/noche por su altitud.
Mas de 3000 horas de sol al afio.

< 400 mm.

Bobal.

Vaso.

Entre 20 y 30 afios.
Conduccion en vaso.
Manual.

Vinas en secano.
Metodo “Granvas”

1% quincena de Septiembre.

11,5% vol.

0.3 gr/l. de ac. acético
6,2 gr/l. de 4c. tartarico

3.1
5.8 bares a 20°C

TIf.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 « www. bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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SPUMANTE

MOSTO DE MOSCATEL PARCIALMENTE FERMENTADO.

VARIEDADES
Moscatel de Alejandria.
ELABORACION

Tras una breve maceracion pelicular de las uvas de moscatel para
extraer los compuestos aromaticos del hollejo, extraemos el mosto
flor sin la aplicacion de ninguna presion. El mosto es fermentado
parcialmente en depasito autoclave hasta desarrollar un contenido
alcoholico de 5.5 grados, y una presion de 5,8 bares.

CATA

En la copa destaca por su aspecto amarillo palido, con unas burbujas
finas que ascienden lentamente hacia la superficie transportando

los aromas caracteristicos de la variedad moscatel, con recuerdos

a flores blancas como el jazmin, y notas citricas de gran complejidad.
En boca goza de un excelente equilibrio entre el dulzor de los
azucares de la uva con las sensaciones de acidez y la tension de

las burbujas.

MARIDAJE

La gran complejidad realzada por los aromas amoscatelados
hacen de este vino un perfecto acompanamiento para cualquier
momento de las comidas, especialmente para todo tipo de postres

con la fruta como protagonista y aperitivos \
profagonista y ap mm-.n \lU

RECOMENDACIONES

Temperatura de servicioentre 4 y 6 ° C,
siendo recomendable conservarlo a temperatura
inferior a 12 grados

PRESENTACION

Botella SP Collio, color verde musgo . Caja de cartén de 6 botellas

Ctra. Fuentealbilla - Villamalea, km 1,5 - 02260 Fuentealbilla (Albacete) Esparia
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SPUMANTE"

MOSCAT@

DETALLES TECNICOS
Propietario: Familia Iniesta.
Enologo: Héctor Martinez.
Nombre del vino: Corazdn Spumante Moscato.
Calificacion cosecha: Excelente.
Presentacion: Botella de 75 cl.
Procedencia: Vifedos en propiedad.
Regian: La Manchuela.
Municipio: Fuentealbilla.
Parcelas: Finca el Carril.
Suelos: Textura arcillosa-limosa.
Orografia: Bancales y laderas suaves.
Orientacion: Sur-Oeste.
Altitud: 770 m de altitud.
Clima: Caracter mediterraneo, con mucha diferencia de

Pluviometria anual:
Variedades de uva:
Tipo de cepa:
Edad de las cepas:
Estilo de poda:

Técnicas de cultivo:

Irrigacion:
Elaboracion:

Fecha de vendimia:

ANALISIS

Alcohol:
Acidez volatil:
Acidez total:
PH:

Presion:

temperatura dia‘/noche por su altitud.

Mas de 3000 horas de sol al afio.

< 400 mm.

Moscatel.

Vaso.

Entre 15y 20 afios.

Cordon Royat.

Maguinaria agricola adaptada a la orografia.
En estados fenologicos concratos.
Fermentacion parcial en deposito autoclave
1% quincena de Septiembre.

5,5% vol.

0,3 gr/l. de ac. acético
6,5 gr/l. de 4c. tartarico
3,2

5.8 bares a 20°C

Ctra. Fuentealbilla = Villamalea, km 1,5 - 02260 Fueniealbilla (Albacete) Espana

TIf.: 967 09 06 50 - Fax: 967 09 06 51 « www. bodegainiesta.es - info@bodegainiesta.com
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CORAZON SPUMANTE CORAZON SPUMANTE CORAZON SPUMANTE
ELANCD ROSADD MOSCATO (5,59
0751 0751 0,751

Macabeo Bobal Moscatel de Alejandria
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iVinos excelentes,
elaborados por una gran familia
como Bodega Iniesta!

3

Ctra. Fuentealbilla-Villamalea, Km 1,5 i {
02260 Fuentealbilla, Albacete '
1 Tlf.: 267 090 650
Fax: 967 090 651
www.bodegainiesta.es
info@bodegainiesta.com
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