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Bebida de fermentación natural de zumo de manzana 
seleccionada de sidra de nuestra plantación y miel de 
monte bajo.

VARIEDADES DE MANZANA: Regona, Xuanina, 
Durona de Tresali, 
Limón Montés.

FERMENTACIÓN: Seis meses en depósito de acero 
inoxidable. Prosigue su reposo 
dos meses.

NOTA DE CATA:
De color oro brillante, limpio, sin gas ni aguja.
En nariz aromático, de frutas escarchadas, fresco
aroma a manzana, floral.
En boca es semi tirando a seco, suave acidez
alimonada de la manzana, compensada con el
dulzor residual de la miel en su fermentación, de
paso fino y agradable con buena y amplia lágrima
que da cuerpo. Invita al trago largo.
Posibilidades de maridaje con fue, patés, jamón,
presa ibérica, ahumados, pescados blancos.
Excelente como aperitivo en postres, quesos o
coctelería.
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