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 Chocolate Barbagliata ClÁsico

Es una empresa Italiana afincada en Milán en el año 1928, con una 
trayectoria de casi 100 años que garantiza con un reconocimiento 
a nivel internacional de todos sus productos.

La experiencia como maestros chocolateros le avalan en el 
control de la materia prima y de todos sus procesos productivos, 
buscando en los países de origen el mejor producto en terminos 
de calidad y sabor.

La especialidad del chocolate Barbagliata es muy antigua, se remonta 
en 1859 en la Piazza Della Scala en Milan, donde en el “Café Virtuoso” el 
empresario barbaja creo un tipo de chocolate exquisito, que era consumido 
por toda la elite de Milán. Así nació la Barbagliata. Hoy esta especialidad es 
perfeccionada por Moretto con toda sus técnicas de producción modernas.

La Barbagliata clásica se presenta en dos formatos: En caja de 50 sobres 
monodosis de 30 gramos, o en una bolsa de 1 kilo de producto para ser 
elaborado en una maquina chocolatera.

Bolsa de 1 kilo de 
producto

Caja de 50 sobres 
monodosis de 30 gramos

el gusto del chocolate
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Nuestros sabores de chocolates

4. Choc-Light

En los establecimientos de hostelería donde los servicios del chocolate sean muy altos, se 
recomienda utilizar el producto de 1 kilo con su maquina chocolatera.
El formato de monodosis elimina las mermas y permite presentar una carta amplia de sabores. 

Con el mismo sabor de 
siempre, para todos aquellos 
que deseen eliminara el 
azúcar sin renunciar a un buen 
chocolate.

MONODOSIS                                         
Los sabores están presentados en 
envases de 12 sobres monodosis.

 1 KILO                           
Envase en una bolsa de 1 kilo de 
producto para ser procesado en 

una mauquina chocolatera.

1. Barbagliata
La antigua receta milanesa, una 
especialidad italiana con una 
combinación de ocho cacaos 
diferentes.

2. Blanco
La suave sensación del 
chocolate blanco. Una taza 
para impresionar con un 
punto de originalidad.

3. Fondente
Todo el gusto del chocolate 
pero con un sabor mas intenso 
y amargo.
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Nuestros sabores de chocolates

9. Coco

5. Naranja

12. Fru. del Bosque

La gama Barbagliata sabores esta compuesta por 12 referencias tiene una amplia variedad de gustos, para poder 
sorprender a todos los amantes del chocolate que por fin podrán encontrar el sabor que buscaban. 

Sabor cítrico junto con la 
cremosidad del chocolate.

Una combinación que 
triunfa con carácter  y 
aroma.

Exótico placer que une 
el sabor del coco con la 
intensidad del cacao. Una taza 
que no pasa desapercibida

Dulce fragancia floral de 
los mejores frutos del 
bosque. Una taza exquisita.

6. Café

11. Avellana

8. Tiramisu7. Vainilla

10. Menta
Unión del frescor de 
la menta y la textura 
del chocolate caliente, 
obteniendo una taza 
muy aromática.

Avellanas unidas al más 
cremoso cacao. Una taza 
con consistencia que no 
deja de sorprender.

El postre clásico 
Italiano, una delicia con 
el ligero sabor amargo 
del cacao y el café.

Sabor intenso a vainilla 
para los amantes de este 
producto.
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Modo de preparacion
Los productos Barbagliata sabores se presenta en dos formatos: Bolas de 1 kilo o Caja de 12 sobres.
Envase venta 1 kilo de producto: En los establecimientos donde el producto tenga mucha rotación, se recomienda utilizar el producto de 1 kilo con la maquina chocolatera. 
Envase caja de 12 sobres de 25-30 gramos: Este formato es indicado para tener una carta amplia de sabores, el producto monodosis es muy practico de preparar.

1-Verter en la olla 
500 ml. de leche x 90 
gramos de chocolate 

1-Verter la leche 120 
ml. en una jarra de 
acero inoxidable.

MODO DE PREPARA SOBRE MONODOSIS

2- Añadir a la jarra el 
sobre de 30 gramos 
Barbagliata  y remover.

3- Introducir la jarra en 
el vaporizador  realizando 
movimientos circulares 

4-Listo para servir 
en la taza.

MODO DE PREPARA EN MAQUINA CHOCOLATERA

2- Remover la 
mezcla para eliminar 
los grumos

3- Añadir la mezcla de 
leche y chocolate a la 
maquina chocolatera

4-Conectar la maquina. 
Mantener la temperatura 
90° listo para servir.

45 min.
90 º

12 sobres monodosis 
de 30 gramos

Envase en una
 bolsa de 1 kilo 

1 Kilo/producto
 + 

5 litros de leche
=

40 Tazas de chocolate  
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Soportes de comunicaciÓn
Para poder promocionar en los establecimientos de hostelería toda la gama de chocolates Moretto, le presentamos 
una practica carta donde se recogen todos nuestros sabores.

La disposición de los productos en la carta junto a unas imágenes muy atractivas, activaran el impulso de venta del 
consumidor final, aumentando la facturación en los locales de hostelería que lo presenten.

BARBAGLIATA 
CLÁSICO
La antigua receta 
milanesa, una 
especialidad italiana 
con un sabor y 
textura irresistibles.

CHOCOLATE 
BLANCO
Suave sensación del 
chocolate blanco. 
Una taza para 
impresionar.

CHOCOLATE 
LIGHT
Para quien desee 
eliminar el azúcar 
sin renunciar a un 
buen chocolate.

LOS CLÁSICOS  LA MÁS AMPLIA SELECCIÓN DE LOS MEJORES SABORES DE CHOCOLATE

NARANJA
Excéntrica fusión agridulce, 

con notas acidas y la cremosidad 
del chocolate.

CAFÉ 
Una combinación que triunfa 
siempre una taza con carácter 

y aroma.

COCO
Exótico placer del coco con 

la intensidad del cacao. 
Sin pasar desapercibida.

MENTA 
El frescor de la menta y la 

textura del chocolate, una taza 
muy aromática.

FONDENTE
Todo el sabor del chocolate 

pero con un sabor mas intenso 
y amargo.

TIRAMISÚ
El postre clásico Italiano, 

una delicia con el ligero sabor 
amargo del cacao y el café.

AVELLANA 
Avellanas y cacao. Una taza 

con consistencia que no deja 
de sorprender.

FRUTAS DEL BOSQUE
Dulce fragancia floral de 

los mejores frutos del bosque. 
Una taza exquisita.

SUIZO
Un clásico chocolate 

acompañado de nata 

montada.

BIBERON

La combinación 

perfecta leche 

condensada, 

chocolate y nata.

CHOCOLATE

CON HELADO

El chocolate clásico 

milanesa con una 

bola de helado.

OTROS
Los sabores 

más únicos para 

sus amantes 

incondicionales.

COMBINADOS  CARTA DE 

CHOCOLATES

Momentos de placer
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